09:30-10:30 Acllis Konusmalari-10 Nisan 2008 Pegembe

Ogr. Gor. Aydin Ozdemir, YIYDER Bakani, Akdeniz U. Alanya Meslek Y iiksekokulu Miid(irii
Prof. Dr. Ahmet Aktas, Akdeniz Universitesi Alanyaletme Fakiiltesi Dekani

Irfan Demirok, Rixos Hotels

Ahmet Barut, TUROFED Bakan

Prof. Dr. Mustafa Akaydin, Akdeniz Universitesi Rektorii

Menderes Turel, Antalya Buylkehir Belediye Bgkani

Alaaddin Yiksel, Antalya Valisi

Sn.Ertugrul Gunay,Kiltir Ve Turizm Bakani(teyid bekliyoruz)

10:30-12:00 1. Oturum: Gastronomide Glincel Konular

Oturum Baskani Prof. Dr. Ahmet Aktas, Akdeniz Universitesi Alany'aletme Fakultesi Dekani,
Uluslararasi Tanitimlarda Mutfak Kultirt
Cemal Tekkanat, Kultlr ve Turizm Bakangt Tanitma Genel Mudur Yrd

Diinya ve Tirkiye Olcezinde Gastronomi

Atok ilhan, Turk Philips Eski Genel Muduri; Chaine Des Rotisséliirkiye Eski Bgkani
Tirkiye'de Gastronomi Uygulamalari Dinyanin Neresirde

Ahmet Ors, Sabah Gazetesi Yazar; Gusto Dergisi Genel Yayimdiwatorii
Slow Food: Geleneksel Dgerlere D6nis

Dog. Dr. Ridvan Yurtseven,Canakkale Onsekiz Mart Un. Gokgeada Meslek Y iika@kdkidiiri

13:30-15:00 ‘ 2. Oturum: Gastronomide Giincel Konular

Oturum Baskani Yrd. Dog. Dr. Sabah Balta,Yasar Universitesi Turiznisletmeciligi B6lim Bakani
Gastronomi, Sglik ve Beslenme

Prof. Dr. Nilgiin Karaa gaoglu, Hacettepe Un. Sk Bilimleri Fakiiltesi Beslenme ve Diyetetik Boliim
Yemedcme Sektoriinde Yeni Trendler ve Pazarlama Teknikler

Ogr. Gor. Dilistan Cilingiro glu Shipman

Yeditepe U. Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bélimii
Tiirk Mutfa ginin Sosyal Disiplinlerleiliskisi

Nilhan Aras,Gastro Dergisi Genel Yayin Koordinatort
Bati Anadolu'da Antik Cagdan Gunumiize Zeytinyg Kullanimi

Nedim Atilla, Aksam Gazetesi Yazari

15:30-17:00 ‘ 3. Oturum Gastronomi ve Turizm

Oturum Baskani  Yrd. Dog Dr. Aydin Cevirgen, Akdeniz Universitesi Alanyaletme Fakiiltesi @retim Uyesi
Surdurdlebilir Turizmde Yoresel Yemek Klttranin On emi
Yrd.Dog.Dr. Giil GUNES, Atim Universitesi Turiznisletmeciligi Bolim Bakani
Prof.Dr.Halil ibrahim ULKER, Atihm Universitesi/sletme Fakiiltesi Dekan.V
Aras.Gor. Gulgin Karakog, Atlim Universitesifsletme Fakultesi, Turizifyletmeciligi Bolumi
Destinasyon Pazarlamasinda Gastronominin Rolii: Tirke Ornegi
Yrd. Dog. Dr.Gokce YUKSEK, Anadolu Universitesi Turizm ve Otgletmecilgi Yiiksekokulu
Tiirk Turizminin Geli smesinde Turk Mutfaginin Onemi ve Bugiinicin Yapilmasi Gerekenler
Dog. Dog. Dr. Diindar Denizer Anadolu Universitesi Turizm ve Otgletmecilgi Yiiksekokulu
AB Destekli Kalkinma Programlari Cercevesinde YereHalkin Yoresel Mutfak Konusunda Bilinglendirilmesi
Uzerine Ornek Bir Proje Uygulamasi
Nurettin Ayaz, Mehmet Giillii, Gaziosmanpga Un. Zile Dingerler Turiznisletmeciligi ve Otelcilik Yiiksekokulu

17:30-19:00 4. Oturum: Gastronomi, Mutfak



Oturum Baskani Ogr. Gor. Dilistan Shipman, Yeditepe U. Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bolimii
Nasil Buyuk Sef Olunur? What makes you a great chef?

Maximilian J. W. Thoame, Ascibasi, Movenpick Hotelstanbul
Gastronomi Egitimin Gastronomi Hizmetlerinde Kaliteye Etkisi

David Shipman, Ascibasi, Yeditepe Un. Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Biilli
Mutfakta Yenilik: Molekuler Gastronomi

Ogr. Gor. Dilek Unlii, Mutlu Dénmez Dogan, Anadolu Un., Eskehir Meslek Y.O. gilik Programi
Toplu Beslenmede Gida Guvengji ve Turkiye’deki Uygulamalar

Kir sat Ulus, Johnson Diversey Gida Giivejilve /s Gelistirme Muduri

09:00-10:30 5. Oturum: Yiyecek-icecekisletmelerinde Uygulamalar-11 Nisan 2008 Cuma

Oturum Baskani Yrd. Dog Dr. Erciiment Okutmus, Akdeniz U. Alanydsletme Fakiiltesi Dekan Yardimcisi
2011’e Yonelik Gastronomide Baari Faktorleri
Prof. Dr. Yasar Nuri Sahin, Atatirk Universitesi, Tip Fakultesigietim Uyesi,
Yrd. Dr. Abdiilkadir Ko san, Ataturk Universitesi, Erzurum M.Y.Olktisadiidari Programlar,
Turizm ve Otelisletmeciligi Bolimii
Ziyafet Organizasyonlarinin Pazarlanmasi ve Bitcelemesinin Otelisletmeleri Acisindan Degerlendiriimesi
Yrd. Dog. Dr. Yasar YILMAZ, Balikesir Un. Balikesir M.Y.O.
Ogr. Gor Ozgirr YILMAZ, Balikesir Un. Balikesir M.Y.O.
Bes Yildizh Otel Isletmelerinde Calsan Mutfak Personelinin is Doyumu ve Mesleki Tilkkenmglik Diizeylerinin
Incelenmesi
Ar.Gor Aylin AKTA S ALAN, Akdeniz U. Turiznfsletmeciligi ve Otelcilik Yiiksekokulu
Ar.Gor. Ebru TARCAN ICIGEN, Akdeniz U. Turiznisletmeciligi ve Otelcilik Yuiksekokulu
Gelismis Yonetim Muhasebesi Teknikleri ve Yiyecekicecekisletmeleri Uygulamalari
Yrd. Dog. Dr. ilhan EGE, Newehir Universitesiktisadi ve/dari Bilimler Fakiiltesi
Konaklama Isletmelerinde Satinalma Departmaninin Fonksiyonu
Serhat YerebakanRixos Hote Satinalma Koordinatorii

11:00-12:00 ‘ 6. Oturum Yiyecek-icecekisletmelerinde Uygulamalar

Oturum Baskani  Ogr. Gor. Aydin Ozdemir, Akdeniz U. Alanya Meslek Yiiksekokulu Miiduirii
Servis Personelininisletmenin Basarisina Katkilari
Gr.Gor.Mihrinur Gulal ,Adnan Menderes Univeristesi
Turizm Gelisiminde Yiyecekdcecek Servis Sanati
Hamza Yalgin, Trendy Hotels Yiyecek vgecek Koordinatorii
Tiirk Mutfa ginin Gelisiminde Turizm Isletmeleri ve Ascilarin Rolii
Ali Selek, Ascibasi, Asdem Beach Hotel
Rixos Hotellerinin Basarisinda Yiyecekicecek Hizmetlerinin Yeri
Duran Namal,Rixos Hotels F&B Koordinator
Sarap ve Yemein Dansi: Sefin Onemi
Ali Riza Délkeles, Ascibasi, Limak Limra Hotel
Yiyecek-icecek Isletmelerinde Bulasikhane Departmaninin Fonksiyonu
VeyselSahin, BulagsikhaneSefi, Sungate Port Royal De Luxe Resort

SANATSAL VE DIGER ETKINLIKLER PROGRAMI

10 NISAN 2008

12.00-18.00 Masa Hazirlama ve Siusleme Teknikleri
12.00-13.30 Pastacilik Sanati

12.00-13.30 Mutfaklarda Yeni Teknolojiler



12.00-13.30 Kahve Sanati
18.00-19.00 Kokteyl Hazirlama Sanati

11 NISAN 2008

12.00-18.00 Masa Hazirlama Ve Sisleme Teknikleri
12.00-14.00 A la Carte Servis Sanatlari

14.00-16.00 Mutfaklarda Yeni Teknolojiler
14.00-16.00 Mutfak Sanatlari

16.00-17.00 Kokteyl Hazirlama Teknikleri
16.00-17.0®arap Tadim Teknigi

17.00-19.00 Bar Show

18.00-20.00 Kapary Senlikleri

Degisiklik hakkimiz sakhdir.YiYDER.



